Meres 2023, Meéditerraneée rose

Le Meilleur de Nous, parce que quand on veut, on peut!

Production: 1’400 bouteilles

Cépages: Caladoc 75%

Dans cette boutellle, 1l y a une partie de
Carignan 25%

tle 2 nous, la plus vulnérable mais aussi la
= 7  vAhlrce —

plus éclatante et naturellement puissante,
notre visage inné de Meres. Nous,

meres a l'amour indéfectible et éternel.

Nez: un coté floral (fleurs rouges, pivoines,
enivrant et épicé), petit fruit rouge, péche.

Bouche: cest rond et soyeux (acidulé,
rafraichissant I'été), et sec (parce que sucré, ca
devient lourd). Finale saline qui donne envie d’une

Meéeres, 2021 autre gorgée!
w7 - "'
Méd}t'erj‘,} Service : Servir a 10-12°C. A boire a 'apéro ou en

mangeant!

Nelly et sa fille Margot _

Sols: Marnes bleues

Fermentation : Levures naturelles. Rosé
de presse. Pas de correction, pas de
chimique.

La nouvelle ‘Collection Vivantes' met
I’emphase sur les plantes et arbres,
sur l'énergie et les bienfaits qu'ils

procurent.

Le tilleul a été choisi pour ‘Meres’
c'est un arbre symbole de la
maternité, en ce qu'il représente la
fragilité = mais aussl  securité,

harmonie, protection, et célébration.

Nelly France _



