
Guerrières 2022, Côtes-du-Rhône Villages 
Ste Cécile - Le Meilleur de Nous, parce que quand on veut, on peut!

Production: 3300 bouteilles

Cépages: Grenache 50%, 
Syrah 40%, 

Carignan 10%

‘

‘

Nez: Violette, fruit rouge frais compoté, fruit noir,
réglisse

Bouche: Le grenache apporte le fruit gourmand et
la rondeur, tandis que la syrah apporte la structure
et l’épice, enfin le carignan apporte la garrigue,
l’olive et une fraîcheur certaine. Le tout sur un très
joli floral.

Service: 14°C, à ouvrir 30min avant pour ouvrir le
fruit. A boire dès maintenant ou attendre 3-5 ans.

Sols: Marnes bleues et alluvions

Fermentation : Levures indigènes.
Extraction souple. Cuve inox pour
mettre l’accent sur le fruit vibrant.
Pas de correction, hormis un peu de
soufre. Biodynamie certifié Demeter.


